KUHLING-GILLOT

Wine & Dine

am Freitag, den 26.03.2010

Aperitif
Spumclekan 8 Tatar vomr Mainzer Nanelkan

2008 Quinterra Scheurebe trocken- Kihling- Gillot
2001 Riesling Brut- BattenfeldSpanier

¥ ¥ d

Tefeminlze von tRunokrddoenm wald
kreboodraumoirppdien unel (Wifolkrautemalat

2008 Quinterra Grauburgunder trocken- Kuhling- Gillot
2008 Gutswein WeiRburgunder, trocken- BattenfeldSpanier

¥ ¥ de

Zamoler witd Mizowmuwodhe@n gratiniert aul GrieRkirdhe?
unel Brummven krenoeoRe

2008 Oppenheim Riesling- Kihling-Gillot
2008 Mdélsheim Riesling- BattenfeldSpanier

¥ ¥ ¥

Kanindom wit Franlinggemivoan i Nonig— SenooRe
2008 Nierstein Olberg Riesling GroRes Gewachs- Kiihling-Gillot
2008 Hohen- Siilzen Kirchenstiick Riesling GroRes Gewdachs- BattenfeldSpanier

¥ ¥

damwmkende auwn clewr e wmiit Grumbiere un ZwoiwwRudhe

2007 Bodenheim Burgweg Spéatburgunder GrofRes Gewdachs- Kihlig-Gillot
2007 Hohen- Siilzen Kirchenstiick Spatburgunder GroRes Gewéachs- BattenfeldSpanier

¥ ¥ de

Dampructe? witd Wemodoum , Rprikonewounoe

uncl Rum— Rootmenm— Cio
2007 Nierstein Pettenthal Gewdrztraminer Trockenbeerenauslese Kihling-Gillot

Ein rheinhessisches 5- Gang Menu mit korrespondierenden Weinen.
Durch den Abend fuhren Frank Schubert und Christian Hel3.

95,- Euro pro Person
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