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Wine & Dine am Freitag, den 05.03.2010

Platzwahl — Apéritif
Pierre Jourdan Cuvée Belle Rose
Cabriere Estate/ Franschoek

Anpfiff- ,Gruf3 aus der Kiiche*

Peri— Pert Gamelon witt Roowolo— Sambal
2009 Chenin Blanc
Simonsig/ Stellenbosch

Spiatoofat wmit krabbenfrikacleffon umel Samonan

wmit Zitronem— Habowvuxtoo wncl Hawgo

2008 Sauvignon Blanc Eventide- Mischa Estate/ Wellington
2009 Sauvignon Blanc: Eikendal/ Stellenbosch

YeRlouotai? watt 3050'.\“4- auf rotem divoen

wit kortamoler unel Gurken— Refiobk

2005 Pinotage- Simonsig/ Stellenbosch
2007 Pinotage- Eilge;ndall Stellenbosch

~0"
- Halbzeit mit Seitenwechsel -

damwm— Bobotie wmid Geforeio umel Rprikooen— Coutney

2007 Simplicity- Stellenrust/ Stellenbosch
2006 Cabernet- Shiraz: Simonsig/ Stellenbosch

Seringbodk mit PLfler— Anaman umcl SuRkartofdPe?

wit kokoo— Rum— Budter

2007 Shiraz- Mischa Estate/ Wellington
2005 Shiraz Eike‘n‘dall Stellenbosch

StrauBenifet wmiit Senf aud Buttermuoo— kidbiopirie wmitd Safoer,
Towmaten— Samoor unel Polenita

2005 Cabernet Sauvignon- Overgaauw/ Stellenbosch
2005 Timeless- Stellgnrusﬂ Stellenbosch

Bober vt Rarawmelliotenter Bavnane
unel Mawmolamianuoo— Cio

Ratafia- Cabriere Estate/ Franschoek

- Abpfiff und Spielende -

Wine & Dine Wine, Dine & Sleep
98,- Euro pro Person 135,- Euro pro Person
inklusive Aperitif und Mineralwasser im DZ mit Frihsttck

- Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter Tel. 06220- 8509 -

Spezielle Angebote zu den Spielen wahrend der WM finden Sie ab Mai auch auf unserer Website!

Restaurant Goldener Pflug

Joachim Hefs, 69253 Heiligkreuzsteinach- Eiterbach, Ortsstrafe 40, Tel. 06220-8509
www.goldenerpflug.com  info@goldener-pflug.de  St.Nr.: 32190/ 33901



	Peri- Peri Garnelen mit Avocado- Sambal
	Yellowtail mit Joghurt auf roten Linsen 
	Lamm- Bobotie mit Gelbreis und Aprikosen- Chutney
	Springbock mit Pfeffer- Ananas und Süßkartoffel 

