2009 Sauvignon Blanc
Stellenrust, Stellenbosch/ Stidafrika

*k*k

2008 Weil3burgunder
Battenfeld- Spanier, Hohensulzen/ Rheinhessen

*k*k

2008 Henkenberg Grauburgunder Spatlese
Fhr. v. Gleichenstein, Oberrotweil/ Baden

*k*k

2006 Pinot Noir
Waipara West, North- Canterbury- Neuseeland

*kk

2005 Riesling Spatlese F36
Weingut Stigler, Ihringen/ Kaiserstuhl

*kk

Banyuls L’ Etoile (5cl)
Banyuls- sur- Mer/ Frankreich

Menu 3 Gange

(Vorspeise/ Hauptgang/ Dessert) 56,- €,

mit Weinbegleitung 80- Euro

Menu 4 Gange

(Vorspeise/ Fischgang/Hauptgang/ Dessert) 72,- €,

mit Weinbegleitung 95,- Euro

Menu 5 Gange

(Vorspeise/ Suppe/ Fischgang/Hauptgang/ Dessert) 87,- €
Euro, mit Weinbegleitung 116,- Euro

Menil komplett mit 6 Gangen 95,- €,
mit Weinbegleitung 129,- Euro
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	Kokos- Zitronengrassüppchen 
	mit Tapioka, asiatischen Teigtaschen und 
	Enoki- Pilzen
	Skrei- Kabeljau mit Estragon, Orangen,
	grünem Spargel und Mandelmilch

